
Recipe List C (Basic II)

1枚レシピ 詳細レシピ 添付資料 拡大ページ 計
1 C 1 はちみつレモンのアーモンドクリームケーキ 20170622 1 6 アーモンドパウダー(20160721)2 1 11

はちみつレモン(20170622)1
2 C 2 アーモンドケーキ 20161126 1 7 アーモンドパウダー(20160721)2 (20170815)1 11
3 C 3 ガトーマロン1 20171217 2 10 栗2(20160123)1 (20171217)2 18

栗3(20170123)1
カカオマス(20171217)2

4 C 4 スフレオショコラ 20160629 1 6 湯煎(20160921)1 (20170815)1 11
カカオマス(20170123)2

5 C 5 オレンジのマーガレットケーキ 20170225 1 7 自家製オレンジピール(20170223)3 (20170225)1 15
ビン詰め(20160731)3

6 C 6 抹茶のフィナンシエ 20170325 1 5 抹茶(20170325)1 1 9
はちみつバニラのフィナンシエ(20170325)1

7 C 7 コーヒーバタークリームのダコワーズ 20180215 1 0 コーヒー(20161026)1 (20180215)1 12
ダコワーズ1(20161026)1+7 (20170815)1

C 8 バタークリーム1 20161026 1 4 コーヒーバタークリーム(20161026)1 (20170815)1 8
コーヒー(20161026)1

8 C 9 フロランタン 20161126 1 5 (20170815)1 7
9 C 10 ヘーゼルナッツメレンゲ 20161218 1 3 ヘーゼルナッツ(20160925)1 (20161218)1 8

メレンゲ(20161218)1
絞り袋(20161105)1

10 C 11 ルバーブピンクのスフレグラッセ 20160731 1 5 (20170615)1 7
11 C 12 バニラアイスクリーム　3つの方法で 20160721 1 14 (20170815)1 16
12 C 13 クレームブリュレ 20161218 1 5 み 6
13 C 14 チェリーとパイのお菓子2種 20160731 チェリーのオープンパイ(20160702)1+3 み 12

チェリー(20170528)3
14 チリーのキャラメルタルト(20160731)1+4 み

色つけキャラメル(20160731)1
15 C 15 ビスキュイ 2 (円形) 20160925 1 6 (20170529)1 8

C 16 ビスキュイ2で洋梨のムース 20160921 1 6 板ゼラチン(20170529)4 (20170529)1 12
16 C 17 ビスキュイ 1b (ココア,ベリーヌ用) 20170901 1 2 (20170627)1 8

ビスキュイ1+1b(20170901)1+3
C 18 黒い森のベリーヌ 20170901 1 6 1 19

チェリージュビレ(20170815)1+2 (20170627)1
ビスキュイ1b(20170824)1 (20170627)1
ビスキュイ1+1b(20170627)1 0
ムースオショコラ(20170901)1+2 (20170815)1

17 C 19 モンブラン 1　紙カップ仕立て 20170908 1 9 栗1(20161218)1 1 18
栗3(20170123)1
生クリーム(20161218)2
絞り袋(20161105)1
和栗で(20161218)2

C 20 モンブラン 2 ミニホールケーキ仕立て 20170908 1 8 栗1(20161218)1 1 17
栗3(20170123)1
生クリーム(20161218)2
絞り袋(20161105)1
和栗で(20161218)2

*C7、2018前半改訂予定(生地メインでまとめていたのをクリームまでセットに変更予定です)
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