
Recipe List D (Intermediate)

1枚レシピ 詳細レシピ 添付資料 拡大ページ 計
1 D 1 ミニレモンシフォン 20170426 1 9 シフォン比較1(20170426)1 1 14

ラスク1_シフォンのラスク(20170426)1
サークルカッターで(20170426)1

2 D 2 カトルカール 20150824 1 7 レモン1(20150824)1 み 13
レモン2(20150824)4

3 D 3 ハートのオランジェ 20170424 1 7 ナパージュ(20170424)5 2 15
4 D 4 いちじくのソフトクッキー 20151030 1 7 パートシュクレA(20160120)1 み 10

パートシュクレB(20160120)1
5 D 5 ダコワーズ2　ショコラ生地　ダコワーズ・ショコラ 20160228 1 8 バタークリーム(20160227)1 み 13

カカオマス(20160227)1
ショコラバタークリームで(20160228)2

6 D 6 サルタンの口金絞りのクッキー 20160430 1 5 絞りクッキー生地比較(20160430)1 み 7
7 D 7 アーモンドクリームのプチフール 20160528 1 5 み 6
8 D 8 くるみのタルトレット 20160228 1 6 み 7
9 D 9 パートドフリュイ1　ラズベリー 20170328 1 7 1 9
10 D 10 パートドフリュイ2　洋梨 20151030 1 6 み 7
11 D 11 パートドフリュイ3　いちご 20170328 1 5 1 7
12 D 12 クールアラクレーム 20170528 2 4 ラズベリーの甘いソース(20170528)2 1 11

いちごの甘いソース(20170528)2
13 D 13 チェリーのクラフティ いろいろ 20170619 1 12 1 14
14 D 14 ビスキュイ3(シャルロット)　いちごのミニシャルロット 20170328 1 11 ビスキュイ3.5(20170328)2 2 17

氷水で冷やす(20170426)1
15 D 15 いちごのぐるぐるミニショートケーキ 20170528 1 6 1 8
16 D 16 厚焼きスポンジ 20170428 1 7 1 9

D 17 バースディショートケーキ 20170428 1 7 1 9
17 D 19 薄焼きスポンジ3　(ココア生地) 20170528 1 6 1 8

D 19 黒い森ミニ 20170528 1 5 チェリーのシロップ煮黒い森(20170528)2 1 12
チェリー(20170528)3

18 D 20 赤い実のミニミニ(ビュッシュドノエル) 20151215 1 8 (ココナッツメレンゲ) み 9
(小さなチョコ飾り)
(パートシュクレの台)
(ミニミニロール)

19 D 21 タルトオショコラ 20150404 1 5 パートシュクレA(20160120)1 み 8
パートシュクレB(20160120)1

20 D 22 クレームパティシエール・オ・ショコラ_シューショコラバージョン 20160831 1 3 (20161112)1 5
*D5、2018前半改訂予定(生地メインでまとめていたのをクリームまでセットに変更予定です)
*D22、2018前半改訂予定(B15、E19どちらの添付資料にするにも新しいことが多すぎたので、AとBの復習も兼ねて、バーミックスで実用的なシューとしてまとめなおす予定です)
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